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Hegnegarden
Geestgiveri 0g Café
4070 3013

Caféen, abningstider

Aben i sommersaesonen fredag og lgrdag.
Du kan sidde inde i vores smukke atriumsal,
vaelge caféterrassen eller selv finde et godt
sted i parkhaven.

Café Frokost Varmt
Fredag - - 17-21
Lgrdag - - 17-21
Kgkkenet lukker -20
Gaestgiveriet

Du kan overnatte pa Hegnegarden. Vaerelser
med god komfort pa Nordre Hegnegard, B&B

Gaestgiveriet er abent aret rundt for fester og
saerlige kulturelle arrangementer, musikcafé
og andet.

Bestil bord

Det er en god idé at bestille bord.
Ring 4070 3013

Park, skov og fjordstier

Ga pa opdagelse i vores skov. Her finder du
traeningsredskaber til bade leg og alvor langs
skovstierne.

Vores parkhave fortsaetter via engdragene
ned til Isefjorden og naturstierne langs
vandet.
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Drikkevarer

Vand, kande 20,-
Sodavand/dansk vand 25,-
@kologisk sodavand 30,-
@I, alm.- 35,-
@I, speciel 55,-
Re@dvin, husets, glas 45,-
Redvin, husets, flaske 140,-
Radvin flere kvaliteter, spgrg  180,- til 380,-
Hvidvin, husets, glas 45,-
Hvidvin, husets, flaske- 140,-
Hvidvin flere kvaliteter, spgrg 180,- til 380,-
Portvin, glas 40,-
Kaffe, kop 35,-
Kaffe, kande 65,-

Hegnegarden
Geestgiveri 0g Café
4070 3013

Aftenmenu
17-20 fredag og lgrdag

1 Tomatsalat 80,-
Tomat, mozzarella, friskhakkede rgdlgg og
basilikum.

2 Laksetatar med flates 110,-
Laksetatar med smgrstegt bred med dild-
creme og stenbiderrogn

3 Sous vide langtidsstegt lam 220,-
Langtidsmarineret i i hvidvin, cognac, appel-
sinjuice, hvidlgg og krydderier og derefter
sous vide stegt i ovnen. Serveres med mynte-
gelé og limesauce*)

4 Rosastegt kalvefilet 240,-
Tgrmarineret i 24 timer med udvalgte kryd-
derier og derefter rosa— og langtidsstegt i
ovn. Serveres med*)

5 Portugisisk ovnstegt unghgne 180,-
Langtidsstegt pa en bund af blandede grgnt-
sager i en krydret sauce med ¢l, hvidvin og
whisky. Serveres med*)

*) Retterne 3, 4, og 5 serveres med smgr-
stegte sma nye kartofler, sa&esonens udvalgte
letdampede grontsager, tilpassede krydder-
saucer og salat.

6 Ugens vegetarret 140,-
Hegnegardens specielle vegetarret tilberedt
af dagens friske ravarer.

Desserter

7 Hjemmelavet creme briilée 70,-
Carmeliseret dessert med rabarber serveret
med sirupsaebler og hakkede ngdder.

8 Hjemmelavet rabarberis 70,-
Rabarberisen serveres med knuste italienske
mandel-bisquits, likgr og friske baer.

Barnemenu

9 Alle retter
Bgrn under 12 ar: Halv portion—halv pris.




